
 
Ultimo giorno dell’anno 2025 da Devetak 

Menu di San Silvestro 
 

Fantasie tra collina e mare:  

Sarde marinate alla cipolla di Cavasso (Presidio Slow Food) e aceto di mele 

Mini buns con il cinghiale e la salsa di mirtilli 

Code di gamberi all’arancia 

Caciotta di capra fiorita al miele di ailanto (az. agr. Devetak Sara) 

La cozza dorata 
Alta Langa 2021 docg extra brut (Pinot Nero/Chardonnay - 30 mesi sui lieviti) 

 Germano Ettore Piemonte 
 

Filettino di baccalà in foglia di alloro con purè di patate viola e chips viola 
 

Vino degli Orti – Vrtno vino (Malvasia 50%/Friulano 50%) 2021  
azienda agricola Terčič San Floriano del Collio (GO) 

 

Petto di quaglia con pancetta nel giardino d’inverno 
 

Risotto allo zafferano friulano e variazione della zucca con polvere di mandorle 
 

Barbera d'Alba Piana 2021 doc azienda Ceretto Alba Piemonte 
 

Crema di castagne e patate con lenticchie al rosmarino e spuma di panna acida 
 

Lis Neris 1999 doc Isonzo (90% Merlot/10% Cabernet Sauvignon) San Lorenzo Isontino (GO) 

Filetto di vitello, nocciole e marsala con patate dolci e cipollotti 
 

Dolce intermezzo al melograno 
 

Ultimo dessert del 2025 

Ben Rye Moscato passito di Pantelleria azienda agricola “Donna Fugata”   
 

Brindisi all’anno nuovo con panettone artigianale e 
 Domaine De Montbourgeau Cremant de Jura AOC brut zero (Chardonnay), Jura Francia 

 

€ 130 a persona tutto compreso (vini in abbinamento)  

N.B. Il menu potrebbe subire piccole modifiche 



 
Silvestrova večerja 2025  

 

Fantazije med griči in morjem:  

Marinirane sarde z rdečo čebulo iz Cavassa (zaščitek pridelek Slow Food) in jabolčni kis 

Mini buns z divjim prašičem in borovničeva la salsa 

Kozice aromatizirane s pomarančo 

Sveži kozji sir “caciotta” z rožicami in rešeljikovim medom (kmetija Devetak Sara) 

Zlata klapavica 
Alta Langa 2021 docg extra brut (Pinot Nero/Chardonnay) 

 Germano Ettore Piemonte 
 

Polenovkin file z lovorom na pireju vijoličastih kropmpirjev in chips 
 

Vino degli Orti – Vrtno vino (Malvasia 50%/Friulano 50%) 2021 Terčič - Števerjan (GO) 
 

Prepeličina prsa s panceto v zimskem vrtu 
 

Rižota s furlanskim žafranom in varijacijo buče ter mandeljnov prah 
 

Barbera d'Alba Piana 2021 doc Ceretto Alba Piemonte 
 

Kostanjeva in krompirjeva kremna juha z lečami, rožarinom in peno kisle smetane 
 

Lis Neris 1999 doc Isonzo (90% Merlot/10% Cabernet Sauvignon) San Lorenzo Isontino (GO) 

Telečji file, lešniki in maršala s sladkim krompirjem in čebulicami 
 

Sladki odmorček z granatnim jabolkom 
 

Zadnja sladica 2025 

Ben Rye Moscato passito di Pantelleria “Donna Fugata”   
 

Zdravica novemu letu z obrtniškim panettonom 
 Domaine De Montbourgeau Cremant de Jura AOC brut zero (Chardonnay), Jura Francia 

 

€ 130 po osebi vključno z vinsko spremljavo  

N.B. Na meniju bo lahko prišlo do malih sprememb 

 

 
Lokanda Devetak 1870 

San Michele del Carso / Vrh sv. Mihaela, Brežiči, 22 
Savogna d’Isonzo / Sovodnje ob Soči (GO)  

0481 882488 – 331 9846067 
info@devetak.com - www.devetak.com - #lokandadevetak 

  
 


