LOKANDA
DEVETAR
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Pranzo di Natale 2025

1l benvenuto di Casa Devetak:

Crostino di pane ai grani sclezionati del Panificio artigianale Pagna di Trieste ¢ Varhackara
(Presidio Slow Food) - Consomme di cappone -

LLa mortadella di pecora dell’az. agr. Antoni¢ di Ceroglie (TS)
*kkkk

Cavolo cappuccio di Collina con purea di fagioli di San Quirino (entrambi Presidio Slow Food)

cil cotechino dell’az. agr. Devetak Sara
khkkkk

Fritil: polentina bio friulana, formadi frant.
pitina (presidio Slow Food) ¢ salsa di mais
*kkkk
Lasagna di palacinke con besciamella alla zucca,

mandorle e zucca marinata allo zenzero
*hkkkk

“Snidjeno testo™ (gnocchi di pasta lievitata) al Pestat di Fagagna
(presidio Slow Food FVG) su crema di cipolle ¢ chips di porro
*kkkk

SECONDI A SCELTA
Filetto di maiale alla senape e paprika con pure di patate

Piatto vegetariano: tortino di zucca con la zucca al forno ¢ le verdure a vapore
Tagliata di cinghiale con salsa di frutti rossi e polenta bio
Il cappone natalizio con le patatine al rosmarino
*kkkk

Dolce intermezzo
*hkkkk

Tronchetto alle noci con crema zabaione e cioccolato
*kkkk
Il tradizionale pancttone artigianale
Caftfe e digestivo
€ 86,00 a persona tutto conpreso
(Vino a scelta bianco rosso dolce da una lista di vini selezionati dalla nostra cantina)
N.B. Il menu potrebbe subire qualche modifica
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LOKANDA
DEVETAK

Bozicno kosilo 2025

Dobrodoslica Hise Devetak:

Prepecenec kruha Pagna iz Trsta in Varhackara (zasciten izdelek Slow Food)
-Juha iz kopuna -
Ov¢ja mortadela kmetije Antonic iz Cerovelj (TS)
*hkkkk
Zclic iz kraja Collina, pire fizolov iz San Quirina (oboje zasciten izdelek Slow Food)
in kozarica kmetije Devetak Sara
*kkkk
Fridl: furlanska bio polentica, sir “formadi frant™, “pitina”
(furlanska ov¢ja salama - zasciten izdelek Slow Food) in koruzina omakica

*kkkk

>alacinkina lazanja z bucino besamel, mandlji in bu¢a marinirana z ingverjem
*kkkk

“Snidjeno testo™ (cmoki iz vzhajanega testa) s “Pestat di Fagagna™ (za&citena jed Slow Food:

mleta slanina 7 zelenjavo, disavicami in za¢imbami). ¢ebulino kremo in porov ¢ips

*kkkk

GLAVNE JEDINA IZBIRO
Svinjski file z gorcico in papriko ter krompirjev pire

Vegetarijanski kroznik: bucin kipnik, bu¢a v peci in zelenjave na pari
“Tagliata™ diviega prasi¢a z omako rdecih sadeZev in bio polento
Bozi¢ni kopun in krompir v peci z rozmarinom
*kkkk

Sladki odmorc¢ek
*kkkk

Bozi¢na sladica z orehi, ¢okolado in Sodovo kremo
*hkkkk
Tradicionalni obrtniski panettone
Kava in liker¢ek

€ 86,00 po osebi vse vklju¢eno
(Vina - bela, rde¢a in sladka - bodo na izbiro iz mini karte, ki je trenutno Se v pripravi)
N.B. Nameniju bo lahko prislo do kake majhne zamenjave
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