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San Vaolentuno- 2024

Il benvenuto di Casa Devetak con la koleraba (cavolo rapa viola bio)

DA CONDIVIDERE: Piccola tartarski (peperoni, acciuga e capperi)

Baccala mantecato
Vasetto con cremoso di capra, noci e pere

IL BOLLITO: Lei Petto di gallina nostrana e copertina di spalla di scottona

Lui  Muscolo posteriore di bovino e lingua di vitello
DA CONDIVIDERE: salsa verde, hren, mostarda cremonese, senape naturale

Lel Crema di zucca Hokkaido con semi di zucca tostati e mandorle
Ll Crema di topinambur e patate, timo e nocciole tostate

Risotto allo zafferano del Carso

Lui Filetto di maiale alla senape e pepe rosa con insalata di cavolo viola
Let Filetto di vitello all’arancia e rum e Rosa di Gorizia (presidio Slow Food)

Dolce uintfermezzo

Da un’idea Palermitana. ..
sfoglia e crema di latte alla vaniglia e cannella

Caffe e frittole
Digestivo Luidlei

Vo
- Kettmeir Athesis 2019 magnum
brut metodo classico (Pinot Bianco, Chardonnay, Pinot Nero) Alto Adige
- Chardonnay 2019 Kante (Carso -Praprot, TS)
- Pinot Grigio 2014 (vino ramato) La Castellada (Collio - Oslavia, GO)
- Ries]ing renano 2018 (vino esclusivo) Dveri Pax (Stajerska, SLO)
- Cosecose (Sangiovese) 2020 Valter Mattoni (Marche)
- Rupe Re 2017 Cavit (Trentino superiore)

vendemmia tradiva (Sauvignon Blanc, Nosiola, Gewiirzt., Chard., Incrocio Manzoni)
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Prezzo per 2 - tutto compreso

€ 160,00

N.B. Il menu potrebbe subire alcune modifiche.
T1 preghiamo di comunicact in tempo eventuali allergie od intolleranze.

Per uwno serato senzoe pesnsiery
scegl o fermanrty nelle nostre
confortevoll camere, per
Lotcasione ad uin prezzo-
esclumsivo- ol € 125

La famiglia Devetak Vi augura una piacevole seratal
San Michele del Carso, 14 febbraio 2024

Lokanda Devetak 1870

San Michele del Carso, BreZici, 22 - Savogna d’Isonzo (GO)
0481 882488 - 3319846067
info@devetak.com - www.devetak.com - #lokandadevetak ®n0n
Lunedi e martedi chiuso - mercoledi, giovedi chiuso a pranzo
&) 25
MICHELIN SUSTAINABLE
2024 GASTRONOMY
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Vaolentinovo 2024

Dobrodoslica Hise Devetak z bio kolerabo

TO SHARE: Mala tartarski (paprika, incuni in kapre)

Bakala (polenovka)
Loncek s kremo kozjega sira, orehi in hruska

KUHANO MESO: Njegj  Koko§ja prsa in goveje plece
Njemue Goveji zadnji bocnik in telecji jezik
TO SHARE: zelena salsa, hren, sadna gorcica iz Cremone, naravna gorcica

Nje4 Kremna juha buce Hokkaido, prazena bucina semena in mandlji
Njemun Kremna krompirjeva juha z jeruzalemsko articoko, timijan
in prazent lesniki

Rizota s kraskim zafranom

Njej  Tele¢ji file s pomaranco in rumom, Goriska Roza (zascitena Slow Food)
Njemur Svinyski file z gorcico in roznatim poprom
ter solata z vijolicastim zeljem

Sladki odmoriek

Po namigu siciljskih prijateljev. ..
listnato testo z vaniljino kremo in cimetom

Kava in miske
Likercek za Njo- in za Njega

Vg
- Kettmeir Athesis 2019 magnum

brut klasi¢na metoda (Beli Pinot, Chardonnay, Pinot Nero) Juzna Tirolska
- Chardonnay 2019 Kante (Kras -Praprot, TS)
- Pinot Grigio 2014 (Sivi Pinot) La Castellada (Collio - Oslavia, GO)
- Renski Riesling 2018 Dveri Pax (Stajerska, SLO)
- Cosecose (Sangiovese) 2020 Valter Mattoni (Marche)
- Rupe Re 2017 Cavit (Trentino supetiore)

pozna trgatev (Sauvignon Blanc, Nosiola, Gewiirzt., Chard., Incrocio Manzoni)
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Cena za 2 - vse vkljuceno

€ 160,00

N.B. Na meniju bi lahko prislo do nekaterih sprememb.
Prosimo, da nam ob rezervaciji sporocite morebitne alergije.

Privoséu s sproséen veler brez
€ 125.

Druzina Devetak Vam zeli prijeten vecer!
Vrh sv. Mihaela, 14. februarja 2024

Lokanda Devetak 1870
Vrh sv. Mihaela, BreZici, 22 - Sovodnje ob Soci (GO)
0481 882488 - 3319846067
info@devetak.com - www.devetak.com - #lokandadevetak ®n0n
Ponedeljek in torek zaprto - sreda, Cetrtek zaprto za kosilo
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MICHELIN SUSTAINABLE
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