
 

 

 

Speciale selezione di monorigine 100% Arabica 
Selekcija posebnih kav 100% Arabika 

 

2,50  
 

 Monorigine Brasile 

La caratteristica principale di questo caffè brasiliano 100% Arabica è la dolcezza con note di 

mandorle che si prestano alla perfezione come componente base per l'espresso.  

 
Provenienza: Brasile 

Altitudine: 950-1050 m 

Varietà: Catuai 

Processo: naturale 

 

(Brazilska kava 100% Arabika z odtenki mandljev) 

 

 Monorigine Etiopia 

L'Etiopia è il paese d'origine del caffè; questa varietà di caffè 100% Arabica eccellente è 

caratterizzato da note sia al naso che in bocca di gelsomino e agrumi.  
 

Provenienza: Etiopia 

Area: Kaffa 

Altitudine: 1600-1900 m 

Varietà: Typica 

Processo: umido 

 

(Etiopijska kava 100% Arabika z odtenki agrumov in jasmina) 

 

 Monorigine Guatemala 

Il Guatemala offre un caffè eccellente, 100% Arabica di media acidità con aroma intenso di 

cioccolato e retrogusto d'arancio. 
 

Provenienza: Guatemala 

Area: Quetzaltenango 

Altitudine: 1200-1300 m 

Varietà: Bourbon 

Processo: umido 

 

(Guatemalska kava 100% Arabika s čokoladno aromo in pomarančnim pookusom) 

 

 

→ Scopri qual è il caffè monorigine del giorno! 

→ Vprašaj za posebno kavo dneva! 



GIN TONIC 
 

Tonic water   

 Three Cents - Dry Tonic 

        

 Fever – Tree - Premium Indian tonic 

 

 Limestone (Organic South Tyrol quality) tonic     

 

Gin 

 

 Hendrick’s Gin - Scottland                 8,00      

 

 Vallombrosa Gin dry – Firenze (Italia)       8,00 

 

 Occitan London Dry Gin – Cuneo (Italia)       8,00   

  

 Greater Than London Dry Gin – New Delhi (India)      8,00  

 

 Wint & Lila London Dry Gin - Spain       8,50  

 

 

 Hapusà Himalayan Gin Dry – New Delhi (India)      9,00 

 

 

 Blurry Moon Gin Natural BIO - Laujuzan Le Gers (Francia)   9,00 

 

 

 Scapegrace Black Gin – Nuova Zelanda        9,50 

 

 Engine Pure Organic Gin – Barbaresco (Italia)      9,50  

 

 

 Amàzzoni London Dry Gin – Brasil       9,50  

 

  

 Le gin de Christian Drouin – Normandie (Francia)     9,50 
Only 2850 bottles 

          

 Portofino Dry Gin – (Italia)        10,00 
     

 

   

 Sir Edmond Bourbon Vanilla infused Gin – Schiedam (Olanda)    10,00  



 Nataniel Honey gin – San Giovanni di Duino – Štivan (Italia)   10,00 

Con miele di millefiori dell’azienda Jakne  

 

 Brooklyn Gin Small Batch Distilled Gin - USA     10,00  

 

 

 River Mentana Dry Gin – Treviso (Italia)      10,00  

 

 

 Peter in Florence London Dry Gin – Toscana (Italia)    10,00  

 

 

  

 Jo Ressel Vento Carsico Gin – Trieste (Italia)     11,00 

 

 

 

 Garden Swift (Garden Tiger) Dry Gin – United Kingdom   13,00  
Only 200 bottles  

       

 Skinos distillato di mastiha - Chios Grecia        8,50   
  



THE UNCLASSICS 

 Pelinkovac – liquore amaro d’erbe a base di assenzio     3,50 

 

 Amaro tonico del Dott. Delbianco (Farmacia “Santa Maria”) – Udine   4,00  

Infuso di piante ed erbe officinali      

    

→ Amarotonic            7,00  

 

  Amaro Nostrano – Trieste         4,00 

  

       

 Amara amaro di arancia rossa – Sicilia 

Infusione di scorze di arance rosse ed erbe selvatiche     4,00 

 

 

 Amaro Praga (Treviso) 

La famiglia Janoušek lo produce con 40 erbe rare e spezie nobili    4,50 

 

 Liquore naturale di erbe digestive Centoerbe – Bordiga (Cuneo)     4,00  

Frutto di un’attenta ricerca erboristica e secondo l’antica ricetta,  

prodotto con erbe provenienti dalle montagne Piemontesi 

 

 Tequila Cimarron  Reposado  -  Messico       3,50  

         

 Gin martini (Drink it) – Roma        4,00  

(Gin + Dry Vermouth) 

 

 Črni Vrh – Monte Nero (Gin + Aperol + Taiada)      4,50 

 

 

 SanZuan, L'antica ricetta  - Udine        4,00 

Elisir di noce 

 

 Amaro dell’erborista, Distilleria Varnelli – Macerata     4,00 

Decotto di erbe, radici, cortecce con aggiunta di miele dei Monti Sibillini  

  



 

 
 

 

 

 
Liquori artigianali bolognesi (Savigno) 

Obrtniški likerji iz Bologne (Savigno) 

 

 

4,00  

 Caffèmoka - Realizzato con l’aroma del caffè Amerigo, composto da sette diverse varietà di 

arabica e robusta.  

(kavin liker)  

 

 Fernet - Preparato su infusi in acqua ed alcool di erbe, quali rabarbaro, calamo aromatico, 

radice di liquirizia, di genziana, di china, aloe e semi di anice. 

(liker pripravljen iz dišav in zelišč, kot npr. rabarbara, likviricija, encijan in janež) 

 

 Limone - Ottenuto dalla macerazione in alcool delle bucce dell’agrume. 

(limonin liker)  

 

 Marasca - Prodotto con marasche-ciliegie acide. 

(češnjev liker) 

 

 Nocino - Ottenuto dall’infuso di noci immature, invecchiato in botte di legno e 

commercializzato solamente dopo tre anni. 

(orehovec staran tri leta v lesenih sodih) 

 

 Rosolio di rose - Ottenuto macerando in alcol i petali della rosa. 

(liker iz vrtnic)  

 

 Zabajone - Liquore ottenuto con uova e Marsala. 

(liker iz jajc in Marsale, sladko siciljsko vino) 

 

  



 

 

 

 

 

Liquori artigianali di Firenze 

Obrtniški likerji iz Firenc 

 

 

7,00  

 Alkermes - Il termine "alkermes" deriva dall'arabo "quirmiz", che significa colore scarlatto. 

Ricetta formulata nel 1743 da Fra' Cosimo Bucelli, all'epoca direttore dell'Officina. 

 (liker rdeče barve; stari recept nekdanjega direktorja Officine Fra’ Cosima Bucellija) 

 

 Elisir di Edimburgo - Liquore più antico dell’Officina di Santa Maria Novella. La formula 

originale viene dettata da un frate domenicano del convento di Edimburgo in visita a Firenze nel 

XVII secolo e si ritrova trascritta nel ricettario della Fonderia dell’Officina. Liquore a base di vino 

siciliano dagli aromi muschiati e un'erba digestiva: la genziana gialla. 

(najstarejši liker Officine; prvotna formula, ki jo je napisal pater iz Edimburga na obisku v 

Firencah, je prepisana v knjigi receptov Officine; liker iz siciljskega vina in iz encijana) 

 

 Liquore mediceo - Liquore dall’aroma gradevolmente speziato, dieci erbe tra cui la melissa e la 

maggiorana. Venne così chiamato in onore della Famiglia de Medici.  

(liker s pikantno aromo, vsebuje deset želišč, med katerimi melisa in majaron; imenovanovali so ga 

v čast družine Medici) 

 

 Elisir di china - Si raccontano molti aneddoti sulla china, uno dei più curiosi riferisce che la 

moglie del Vicerè del Perù guarì dalla febbre malarica proprio grazie alla polvere di china. Fra' 

Giovanni Domenico Cavalieri che diresse la Farmacia dal 1659 al 1684, tramandò la formula del 

liquore all'Officina.  

(recept je pater Giovanni Domenico Cavalieri izročil Officini med leti 1659-1684, ko je vodil 

lekarno) 

 

  Elisir stomatico - La ricetta di questo liquore risale all’inizio del XVIII secolo e viene  

tutt’oggi prodotto secondo la tradizionale ricetta. Per la preparazione vengono utilizzate spezie ed 

erbe di primissima qualità, fra le quali il prezioso zafferano.  

(tradizionali liker iz začimb in zelišč med katerimm tudi žafran) 

 

  Elisir di rose - Liquore a base di sciroppo di rose coltivate in una piccola azienda agricola 

biologica.  

(liker iz vrtnic) 
 



  

  

Percoto (UD) 

 

 

 Amaro Nonino Quintessentia®        4,00 

 

 Liquore Prunella Mandorlata®        4,00 

 

 Grappa Selezione Orazio 41° da vinacce uve bianche e rosse    4,00 

 

 Acquavite di prugne Il Prunus® - Sliwovitz       4,00 

 Acquavite di ciliegie Il Cerasus ® – Kirsch       4,00 

 Acquavite di pere Il Pirus® – Williams        4,00 

 

 Grappa monovitigno Il Merlot        4,50 

 

 Grappa Vuisinàr® affinata in botti di ciliegio selvatico     4,00 

 

 Grappa vendemmia monovitigni Pinot e Malvasia      4,50 

 

 

 Grappa Cuvèe 2001 monovitigni: Moscato, Ribolla gialla, Verduzzo friulano   4,50 

 

 Grappa Riserva invecchiata di 18 mesi in barrique e piccole botti   5,00 

 

 Acquavite d’uva UÈ: 

- 1984 – 1894 Decennale          5,00 

- Malvasia            5,00 

- Uvabianca® 30           5,00 

- Sauvignon            5,00 

- Traminer Friulano Cru Ca Viola        5,00 

- Cabernet Franc Cru Grave del Friul       5,00 

- Fragolino Cru          6,00 

- Müller Thurgau Cru Val di Cembra       7,00 

 

 Grappa di monovitigno:  

- Sauvignon vendemmia 1990        6,50 

- Ribolla vendemmia 1990         6,50 

- Verduzzo vendemmia 2004        6,50 

- Refosco dal peduncolo rosso vendemmia 1990       6,50 

- Terrano vendemmia 1993          6,50 

- Picolit vendemmia 1997          9,00 

 

 Acquavite Frut  

- lamponi sottobosco          8,00 

- fragole sottobosco annata 1994        8,00 

- more sottobosco annata 1992        8,00 



 

 

 

 

 

 

Bassano del Grappa (VI) 
 

 

 Liquore con infusione officinale Amaro        4,00 

 

 Distillato di vino invecchiato 3 anni Brandy Italiano      4,00  

 

 Distillato di uva aromatica Uvaviva Italiana       4,50  

 

 Distillato di uva aromatica Uvaviva Rossa       4,50 

 

 Grappa aromatica polivitigno da uve Moscato Po’ Morbida     5,00 

(cuvèe di singoli vitigni) 

 

 
 

 

 

Marsure di Povoletto (UD) 

 

 Liquore d’erbe Amaro          4,00 

 

 

 Infuso e distillato di: 

- fragoline di bosco Fragola          4,50 

- radici di liquirizia italiana Luna nera        4,50 

- miele alpino e grappa invecchiata Miele       4,50 

- limoni ed erbe amare Limone         4,50 

- mandorle italiane e Brandy invecchiato Salizà Amaretto Veneziano   4,50 

 

 Acquavite da uve rosse MOST         6,00 

 

 Acquavite da mosto d’uve friulane MOST       7,00 

 

 Acquavite da mosto d’uva Picolit MOST        9,00 

 

 Grappa nobile invecchiata oltre un anno in barrique di rovere d’allier,    5,00 

da vinacce fresche da uve Friulane I Legni  

 

 Grappa nobile invecchiata in barrique di frassino I Legni      5,00 

 



 

Aquileia (UD) 

 

 

 Grappa “La Centenara” Gran Riserva Flavio Comar      4,50 

(vitigni - Traminer, Riesling, Sauvignon, Malvasia)  

2 anni in barriques nuove di rovere francese  

 

 Grappa “La Centenara” Gran Riserva 10 anni       5,00 

(vitigni - Traminer, Riesling, Sauvignon, Malvasia)  

Invecchiata per il 50% in barrique di rovere francese e per  

il 50% in botti di rovere di Slavonia vecchie di alcuni decenni 

 

 Grappa Il Brunello           5,00 

 

 Distillato D’uva             5,00 

 

 Grappa I Due Patriarchi          6,00 

(vinacce di Malvasia, Müler Thurgau e Ribolla Gialla) 

 

 Grappa Flavia invecchiata 5 anni in botti di rovere di Slavonia     6,00 

(vitigno Traminer aromatico in purezza) 

 

 Grappa di Pignolo For the young spirit       6,00 

 

 Grappa di Cabernet Vinaceis         6,00 

 

 Grappa di Sauvignon Vinaceis         6,00 

 

 Grappa di Moscato Vinaceis         6,00 

 

 Grappa Casa Attems con uve coltivate in Collio      6,00 

Nimis (UD) 

(Bottiglie vecchie degli anni 90) 

 

 Acquavite di lampone         4,50 

 

 Acquavite di ciliegia          4,50 

 

 Acquavite di albicocca         4,50 

 

 Acquavite di prugne           4,50 

 

 Acquavite di mele          4,50 

 

 



 

 

 

 

 

Gaiarine (TV) 

 

 Grappa Classica 30% vinacce bianche (Chardonnay e Prosecco)    4,00 

 e 30% vinacce rosse 

 

 Grappa Invecchiata blend di tre annate       5,00 

65% vinacce rosse (Cabernet e Merlot) e 35% vinacce bianche  

 

 Grappa Barrique vinacce Chardonnay, Sauvignon, Cabernet e Merlot   5,00 

12 mesi in barrique di rovere giovane  

 

 Brandy            5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gaiarine (TV) 

 

 Grappa 903 barrique          4,00 

 

 Acquavite d’arancia Prime Arance        5,00  

 

 Distillato d’uva Prime Uve Oro affinata in rovere      5,00 

 

 Distillato d’uva Prime Uve Oro 2008       5,00   

 

 Distillato d’uva Prime Uve Nere Cabernet e Refosco in boticelle di legno 1999  5,00 

 

 Amaro dei prati stabili Pratum        5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Rosà (VI) 

  

 Grappa Triple A punto G          6,50 

 

 Grappa di vinaccia Ribolla Gravner 2007       6,50 

 

 Distillato di birra Bierbrand         6,50 

 

 Distillato di frutta Mele Gravensteiner        6,50 

 

 Distillato d’uva Moscato Fior d’ Arancio        6,50 

 

 Distillato di frutta Albicocche         7,50 

 

 Distillato di Amarene e Marasche         7,50 

 

 Distillato di frutta Pere Williams         7,50 

 

 Distillato di frutta Susine Mirabelle        7,50 

 

 Distillato d’uva Moscato Rosa         7,50 

 

 

 

 

 

 

 

Mombaruzzo (AT) 

 

 Acquavite Aquardens Composita Primagioia I-O     7,00 

 

 Grappa invecchiata affinata in barili di single malt scotch whiskey   7,00  

Oltre il vallo 2010 

 

 Acquavite di vino invecchiato 20 anni in carati di legno     8,00  

Acquae Vitae 1988 
 

 Distillato d’uva affinato in legni di essenze diverse Magia 1998    8,00 

 

 Acquavite di vino invecchiato 25 anni Casalotto riserva 1982    9,50 

 

 Grappa di nebbiolo invecchiata in legni di essenze diverse     9,50  

Tresolitre 2001  



 

 

 

Termeno (BZ) 

(Bottiglie vecchie degli anni 90) 

 

 Acquavite di frutta Ciliegie (Kirsch wasser)      4,00 

 

 Acquavite di frutta Lamponi (Walhimbeer geist)      4,00 

 

 Acquavite di frutta Pere (Williams)        4,00 

 

 Acquavite di frutta Prugne (Slivowitz)       4,00 

 

 Distillato di Ginepro (Kranewit)        4,00 

 

 Distillato di frutta Albicocca (Apricot)       4,00 

 

 Liquore Winter traum (mela, cannella, chiodi di garofano)     4,00 

  

 Acquavite Raritas Mele cotogne        6,00

         

 Acquavite Raritas Sambuco         6,00 

 

 Acquavite Privat Pere Williams         6,00 

 

 Acquavite Privat Mele Gravensteiner Caldiff      6,00

  

 Acquavite Privat Pere Williams         6,00 

 

 Acquavite Privat Fragolina         6,00 

 

 Grappa Privat di pura vinaccia Gewürztraminer       6,00 

 

 Grappa Privat di pura vinaccia fresca Müller Thurgau     6,00  

 

  



 

 

 

 

 

 

 

Cividale del Friuli (UD) 

  

 Liquore Sambuca 40%vol         4,00 

 

 Storica Amaro 35%vol         4,00 

 

 

 Grappa tradizione 40°         4,00 

 

 

 Grappa Storica Nera 50%vol        5,00 

 

 Grappa Storica Bianca 50%vol        5,00 

 

 Grappa Secolo 60%vol         5,00 

 

 

 Tre re grappa barrique Schioppettino 40%vol      6,00 

 

 

 Tre re grappa barrique Refosco 40%vol       6,00 

 

 

 Tre re grappa barrique Ribolla Gialla 40%vol         6,00 

 

 

 Grappa 120 anni Riserva 41,2%vol                 6,00 

 

     

  



FRIULI VENEZIA GIULIA 
 

 CIEMME (Gorizia)          

- Grappa friulana Terra di grappa         3,00 

- Grappa Gran cuvee riserva         4,00 

 

 VAL DI ROSE (Villanova di Farra d’Isonzo) 

- Grappa giovane di uve bianche e rosse        3,50 

- Distillato di uve Traminer         6,00 

- Distillato di uve Moscato giallo        6,00 

- Distillato di uve Moscato rosa        6,00  

 

 TENUTA VILLANOVA (Farra D’Isonzo)  

Monte Cucco Primo Vapore: 

- grappa di uve Cabernet annata 2000       4,00 

- grappa di uve Sauvignon annata 2000       4,00 

 

 DE MEZZO (Rive D’Arcano) 

Distillato di vinacce friulane stravecchio       4,00 

 

 La grapperia del vignaiolo FANTINEL (Buttrio)      4,50 

Grappa di Cabernet Franc  

Bottiglia vecchia degli anni 90 

 

 CASTELLO DI SPESSA (Capriva del Friuli) 

Grappa stravecchia in barrique riserva 1979 del Conte Ludovico Di Spessa  7,50 

 

 

       

   

          ITALIA 
 

 GATTI PIETRO - Barbara - Astigiana (Mombercelli – Piemonte) 

- Grappa da uve Brachetto         4,00 

- Grappa da uve Freisa          4,00 

- Grappa da uve Moscato         4,00 

 

 BARILE (Silvano d’Orba - Piemonte) 

grappa alle vinacce di Dolcetto distillata nel 2002 imbottigliata nel 2006   5,00 

 

 GIANNI GAGLIARDI (Piemonte) 

- Acquavite di vinaccia Brachetto La Cresta      5,00 

 

 LA SPINETTA (Castagnole delle Lanze – Piemonte) 

Grappa di Moscato          5,00 

 

 

 



 HAUNER SALINA (Salina - Isole Eolie)        

Grappa di Malvasia          5,00 

 

 CENTOPERCENTO (Nervesa della battaglia – Treviso)     

- Grappa di Prosecco vocato         4,00 

- Acquavite d’uva Fragolino bianco Noah        5,00 

- Grappa da uve Prosecco, Asolano e Cabernet del Piave 3.07     5,00  

 

 ROERO (Piobesi d’Alba - Cuneo) 

Grappa con tartufo d’Alba          4,00 

 

 CASCINA FONDA (Neive - Cuneo) 

Grappa Moscato in legno          5,00

        

 ALLEGRINI (Valpolicella - Verona) 

- Grappa di Amarone annata 1993        5,00 

- Grappa di Recioto annata 1993        5,00 

 

 MARCHESI ANTINORI (San Casciano in val di pesa -  

uve Chianti Classico, Toscana) 

Grappa Tignanello           5,00 

 

 POGGIO SALVI (Montalcino – Toscana) 

Grappa di Brunello vendemmia 1997        5,00 

 

 MASTROJANNI (Montalcino – Toscana) 

Grappa Brunello di Montalcino         5,00 

 

 MONTE DEI RAGNI (Fumane – Verona)       6,00 

Acquavite di ciliegia 

 

 VILLA ZARRI (Castel Maggiore – Bologna) 

Acquavite di vino Trebbiano - Brandy italiano: - 8 anni     5,00 

 - 1987     7,00 

 J.HOFSTÄTTER (Termeno sulla Strada del Vino – Bolzano) 

Grappa di Gewürztraminer Kolbenhof annata 1992     5,00 

Grappa di Cabernet Sauvignon Yngram annata1992     5,00 

Grappa di Pinot Nero Villa Barthenau annata 1992     5,00 

 

 POJER E SANDRI (Faedo - Trento) 

Grappa di Nosiola           5,00  

 

 GIOVANNI POLI (Vezzano - Trento)       4,00 

Liquore di albicocca  

 

 GIORI (Volano – Trento) 

Liquore L’alloro          3,50

  

 ALPINA BORMIO (Bormio – Valtellina - Lombardia) 

Liquore Elixir Camomilla         3,50 



EUROPA 
 

 FREIHOF (Lustenau - Austria) 

Liquore di fiori di sambuco Holunder Blüten      4,00 

Distillato di genziana Enzian         4,00 

 GERARD HÄMMERLE (Lustenau – Austria) 

Distillato di sambuco Holunder        6,00 

Distillao di pere e mele Obstler Reserve        5,00 

 

 ETTER (Svizzera) 

Distillato di ciliegia Kirsch         6,00 

Distillato di lampone Franboise        6,00 

 

 G.E. MaASSENEZ (Francia) 

Liquore di pesca Crème de Pêche de Vignes       4,00 

Distillato di pere Poire Williams 1998       6,00 

 

 AALBORG (Danimarca) 

Acquavite Jubilæums Akvavit        4,00 

Acquavite Taffel Akvavit         4,00 

  

 BARACK ZWACK (Budapest -Ungheria) 

Distillato di pesca           5,00 

 

 Eger Kirsch of eger Hungary (Ungheria)       5,00 

 

 L’arack de Musar (Lebanon)        6,50 

 

 


