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i1 Ognuno di noi nasce da una tradizione. [...] Ogni uomo fronteggia la realtd circostante
dotato per natura di elementi che si ritrova addosso come dati, offerti. La tradizione é quella
complessa dote di cui la natura arma la nostra persona.

Non perché abbiamo a fossilizzarci in essa, ma perché abbiamo a sviluppare [...] quello
stesso che ci e stato dato. Ma per mutare quello che ci e stato dato dobbiamo inizialmente agire
“con” quello che ci e stato dato, dobbiamo usarlo. E" in forza dei valori e della ricchezza che ho
ricevuto che io posso diventare a mia volta creativo, capace di sviluppare quello che mi trovo tra le
mani, e addirittura e in forza dei valori e della ricchezza che mi e stata data che io posso anche
cambiarne radicalmente il significato e l'impostazione.” L. Giussani

8 “Ognidun di no al nas di une tradizion. [...] Ogni om al fronte la realtit che al a ator dotit
par nature di elements che si cjate intor come se jai vessi dits, ufierts. Ve che alore la tradizion e je
cheé dote complesse che la nature nnus da par armda la nestre persone.

No par che o vedin di fossilizdsi inte tradizion, ma parce che o vin di disvilupa [...] propit ce
che nus e stdt dat. Ma par muda chel che nus an dit o vin prime di fd “cun” chel che al é stit dat, o
vin di doprdlu. Al é in fuarce dai valors e de ricjece che o ai viit che o pues deventd ancje jp creatif,
bon di disvilupd chel che mi cjati a vé par man, e fintremai al é in fuarce dai valors e de ricjece che
mi an dat che jo o pues ancje cambid di plante fiir il [0r impostazion.” L. Giussani

h “Vsakdo izmed nas izvira iz tradicije ... Narava nakloni cloveku darove, ki so mu v pomoc,
ko se spopada z vsakdanjostjo. Tradicija je torej bogata dota, ki nam jo posreduje narava sama. In to
ne z namenom, da bi se v njo fosilizirali, ampak zato, da bi se z njo razvijali. Ce Zelimo razvijati
svojo tradicijo, moramo iz nje izhajati in jo uporabiti. Samo z mocjo vrednot in bogastva, ki so nam
bili posredovani, lahko na novo ustvarjamo in spreminjamo njen pomen in usmeritev.«

L. Giussani

Info Allergeni

I IGentile Ospite,

in questo menu trova le informazioni sugli allergeni presenti nelle nostre pietanze. La
preghiamo comunque di segnalarci eventuali intolleranze o allergie, cosi da poter
consentire alla cucina di operare correttamente ed evitare possibili contaminazioni
(secondo procedure gia impiegate nella preparazione di piatti senza glutine).
Avvisiamo inoltre che determinati piatti non possono essere preparati eliminando
semplicemente I'allergene poiché lo stesso e parte integrante della ricetta.

E Dragi Gost,

v nasem meniju najdete informacije o jedeh, ki vsebujejo alegene. Lepo Vas prosimo,
da nas, kljub temu, obvestite o Vasih morebitnih alergijah in intolerancah. Radi bi
Vam zagotovili pravilno pripravo jedi, brez prisotnosti nezelenih snovi, kot na primer
pri pripravi jedi brez glutena. Obvescamo Vas tudi, da nekaterih jedi ni mogoce
pripraviti brez dolocenega alergena, kadar je le-ta glavna sestavina recepta.
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Antipasti
Chi ben comincia ¢ a meta dell’opera...
“Zut™ (farinata di semolino}, tartutino di ricotta di capra dell az. agr. =1 asan ¢
la mussa™ di Cividale del Friuli (CD) alle erbe primaverili ¢ pepe rosa.

Montasio (piatto »Sapori del Carso in primavera )

A

150 (V)

1.2

Il Taglicre della nostra regione:

piatto di salumi ¢ il prosciutto crudo di maiale al taglio a mano

"Sardon™ fritto ¢ “liptauer™ (formaggio cremoso tipico della Mitteleuropay)

(
con acciuga del Cantabrico. capperi naturali ¢ peperoni
IL.50
L2034

“Brodo brustola™ (antica ricerta della Quaresima)

¢ aringa affumicata su “pan di sore™ fpresidio Slow Food 1°VG) tOStato
11,50
L2054

Uovo gourmet ¢ asparagi (mousse di asparagi nel guscio d'uovo.

asparagi, uovo di quaglia ¢ pancetta croccante)
1150

253

Conferture, micle. verdure. erbe aromariche. uova ¢ salumi
dell azienda agricola di tamiglia »Devetak Sara«
Nella nostra cucina vengono usate farine biologiche di aziende del IFriuli Venezia Giulia.

St utilizzano anche uova con codice O da allevamento biologico.

ALLERGEND: -Cereali contenenti glutine. 2-Uova, 3-Latre. +-Pesce. 5-Crostaced. 6->Mollusehi. 7-Soia.

S-sedano. O-senape 10-semi di sesamo. = Arachidi. 12-1ratta o guscio. 13- Anidride solforosa ¢ solfit, 14-Lopini
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Primi iatti

... 'appectito vicn mangiando ...

Vcllutata di asparagi. gnocco di semolino,
il nostro kefir ¢ germogli primaverili

.20 (v

12,98

“Snidicno testo” (gnocchi di pasta lievitata) con ragl di coniglio.

finocchictto ¢ ricotta affumicata camica
12,00

L5813

Riso Carnaroli con cerbe. sclopit (silene) ¢ asparagi
12.00 (V)

5803

Tagliatclle di palacinke con Pestat di Fagagna (presidio Slow 1Food FVG)

¢ crema di cipolle rosse di Cavasso (presidio Slow Food VG
13.00

L2098

Fusi, luganighe (salsiccia ) ¢ formaggio Jamar
(latteria Carso stagionato in grotta - az. agr. Zidaric Dario di Prepotto - TS
Piatto del Buon Ricordo
13.00

L2751

Aggiunta del Piarro del Buon Ricordo da collezione in ceramica 9.50

Tagliolini alla farina di vinaccia di Ribolla Gialla di Oslavia (vacinow),
supcta (spezzatino di gallina - antica ricetta),
speck croccante ¢ maggiorana

13.00

L2093, 8.13

La cucina ¢ avostra disposizione per eventuali moditiche dei piatti per intolleranze. allergie,

dicte particolari, nonché per clienti vegetariani ¢ vegani.
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Secondi Piatti

.. quando si ¢ in ballo si deve ballarc!

Sclezione di formaggi del nostro territorio con le confetture extra ¢ micle
.00 (v

B0 1213

hvoltino di peperone grigliato con sesamo. dadolata di verdure

¢ pure dimelanzanc
.00 (V)
58,9010

[l tradizionale baccala della nonna Zuta (stoccafisso del'lsola di

Rewst- Lofoten, Norvegia - importato ¢ batturo da Christian Zoratro dcl
Molino Zoratto). polenta. acciuga ¢ parmigiano
18.00
L34

Scansionadl QR ¢ guardadil

video della bartirura

Guancetta di maiale brasata al vino rosso »Sclektion .okanda Deverak,

patatc in tecia ¢ cipolla rossa fritta
18.00
8.13

[.ombo di cinghiales (cotto a bassa temperatura a 577 per 3 ore

nel vino rosso ¢ ginepro), polenta ¢ susine al terrano ¢ cannella
12.00

ENE

Perto di faraona lardellato converdurine bio a vapore alle erbe primaverili

19.00
513
Agncllor dell'azienda agricola Antoni¢ di Cerovlje (TS) - presidio Slow Food 1PV
¢ patatine al timo
22,00
G813
Contormi caldi oppure insalara 4.00 Pane, coperto ¢ servizio 3,00

Il prodotto fresco pud essere evenrualimente surgelaro o congelate da ol per la consenvazione

nel rispeteo dellkmonmativa sanitaria vigente,

=il prodotto pud essere surgelate all'origine I piafto vegerariano
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PREMIATE
“ TRATTORIE

ITALIANE

Un piccolo gruppo dil7 Trattoric. sparse un po’ in tutta I'ltalia,

premiate dal tempo, dalla storia ¢ dalla clientela.
l.a T'rattoria "T'radizionale ¢ luogo di cultura ¢ salvaguardia del proprio territorio:
lavoriamo ¢ valorizziamo i prodotti locali, gli usi ¢ i costumi delle tante
piccole “Patric™ che fanno grande l'ltalia a tavola.
In turti i nostri locali trovate un menu dedicato al gruppo che

comprende i piatti che pitr caratterizzano la zona in cui si trova la Trattoria.

[1, MENU DELLE PTI (4rorrami):

“Brodo brustola™ (antica ricetta della Quaresima)

¢ aringa affumicata su “pan di sore™ fpresidio Slow Food 1°VG) tOStato
Riso Carnaroli con erbe. sclopit (silenc) ¢ asparagi

Involtino di peperone grigliato con sesamo.,

dadolata di verdure ¢ pure di melanzane

Dolce della tradizione: Buhtelni

(gonfictti di pasta lievitata ripicni con le confetture di Sara )

APERSONA G485 OPPLRE

G B7 INCLUSTS CALICTDIVINO DEL TERRITORIO
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[1, NOSTRO MENU DEGUSTAZIONE (6 PORTATI)

(servito per tutto il tavolo)

“Zuf” (farinata di semolino). tartufino diricotta di capra dell az. agr. =1 asan ¢
la mussa™ di Gividale del Friuli (UDy alle erbe primaverili ¢ pepe rosa,

Montasio

“Sardon™ fritto ¢ “liptauer™ (formaggio cremoso tipico della Mitteleuropay)

(
[

con acciuga del Cantabrico, capperi naturali ¢ peperoni

Vellutata di asparagi. gnocco di semolino.

il nostro kefir ¢ germogli primaveerili

UF‘«

Tagliatclle di palacinke con Pestat di Fagagna (presidio Slow 1Food FVG)

¢ crema di cipolle rosse di Cavasso (presidio Slow Food VG

I>ctto di faraona lardellato

con verdurine bio a vapore alle erbe primaverili

Scmifreddo al micle dell'az. agr. Devetak Sara sagt

APERSONA G B2 OPPURE G 77 INCLUSIMETODO CLASSICO DIBENVENUTO

5 CALICIDIVINO DEL TERRITORIO DA NOFABBINATI

LOKANDA DEVETAK 1870
CONVOLDAOLTRE DO ANNI
/ sSan Michele del Carso, Brezici, 22 - Savogna d'Tsonzo [GO)

O481 8872488 - 3310846067 - infodevetali.com - www.devetale.com - Glokandadevetal

° (DY
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MENU PER CEILIACI

GLUTEN IFRELS

é é\}%ﬁt Conle pictanze i signori possono scegliere un'insalata: ogni giorno arvano

per Voiverdura ed erbe di stagione dall azienda agricola »Deverak Sara«

Antipasti
Tartutino di ricotta di capra dell” az. agr. “asan ¢ la mussa™ di Cividale del 1Friali (U} alle
crbe primaverili ¢ pepe rosa, Montasio
Il Taglicre della nostra regione: piatto di salumi ¢ il prosciuteo crudo di maiale ol taglio a mano
“Liptauer™ (formaggio cremoso tipico della Miteeleuropay con acciuga del Cantabrico,
capperi naturali ¢ peperoni
Lovo gourmet ¢ asparagl (mousse di asparagi nel guscio d uovo, asparagi,

uovo di quaglia ¢ pancetta croccante)

Primi_Piatti

Vellutata di asparagl, il nostro kefir ¢ germogli primaverili
Riso Camaroli Scuro con erbe. sclopit (silenc) ¢ asparagi

Pasta per celiaci (tempo di attesa minimo 20 minuti) con:

- supeta (spezzatino di galling) alla maggiorana

- luganighe ¢ tormaggio Jamar (latteria Carso stagionato in grotta - az. agr. Zidarie Dario)
- ragir di coniglio

- Pestat di Fagagna (presidio Slow Food VG

¢ crema di cipolle rosse di Cavasso ¢ presidio Slow Food FVG)

Sccondi Piatti

Sclezione di formaggi del nostro territorio con le contetture extra ¢ micle

Involtine di peperone grigliato con sesamo. dadolata diverdure ¢ pure di melanzane
Guancetta di maiale brasata al vino rosso » Selektion Lokanda Devetake,
patate in tecia ¢ cipolla rossa fritta
LLombo di cinghiale (cotto a bassa temperatura a 57 per 3 ore nel vino rosso ¢ ginepro)
¢ susine al terrano ¢ cannella
Petto di taraona lardellato con verduring bio a vapore alle erbe primaveerili

1

Agnello dell'azienda agricola Antonic di Cerovlie (T'S) ¢ patatine al timo

Lo invitiamo a chiedere i dolei senza glutine disponibili.

Responsabile GABRIELLA COTTALI DEVETTAR
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DOILCI

Goloso:
persona che non rimanda mai a domani

quello che pud mangiare oggi.

Dolee tipico: “Buhtelni™
(gontietti di pasta lievitata ripicni di contertura sARAE )
12,3

Antica ricetta Gianni Cosetti: torta di pere ¢ noci alla cannella

L2520

scmifreddo al cioccolato bianco ¢ micle $apat C

[ENS

[1'Firime Su - Coppa Vetturino™
(v ricerra originale del 19735 di Mario Cosolo di Picris,
dalla quale ¢ nato il tiramiisa - il pia famoso dolee italiano nel mondo)

L2515

Zuppa di cioccolato 55% con gelato ¢ spuma di panna

.23

Torta lcggera al cioccolato ¢ zenzero con crema ai lamponi (senza uova ne lattosio)

o0
|

¢ 7,00
sorbetto ¢ frutta fresca del giomo al cucchiaio (senza larrosioy) €

¢ 5,00

Gelati. sorbetti ¢ dolei sono tutti di produzione propria

C Anche per celiaci

§EV§ f%fé Azienda agricola s Deveta

L Sarax
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A Casa Nostra

E un tenero invito

questo tavolo imbandito.
11 focolare carsico
bisbiglia da amico:

Dai, tronca per un po’
col caos della fretta,
coi guai e coi problemi
che ogni di ti detta.

Fermati nell’angolo
di quiete e di riposo,
concediti un attimo
di gusto appetitoso.

Che il dolce vino carsico
t’'accenda il cupo viso
ed il mangiar nostrano
sveli un mondo a te lontano.

Selinka dal passato...
un buon dolce profumato...
prosciutto col Terrano
ed il pane quotidiano...

Scopri la magia
dei mille e piu sapori
e del gentil benessere
il tuo cuore s'innamori!

E dopo il tuo ritorno
alla vita d’ogni giorno,
non ti scordar di noi
e torna appena puoi...

Doriana
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Predjedi

7, dobro voljo zacni dclo, ...

Zuf: mo¢nik. kroglica kozje skute (kmetiie *1.7asan ¢ la mussa™ iz Cedada (UD)
s pomladnimi diSavicami in roznatim poprom, sir Montasio
(kroznik Spomladanskih Okusov Krasa)

1150 (V)

1.2

Kroznik narczkov in ro¢no rezan svinjski prsut iz nase dezele

Pohani “srdun™ (sardcla) in “liptaucr™ (srednjceyropski sirov namaz,)

7 INnCunom iz Kantabri_io. naravnimi ka,prami in fereroni
11.50
.23 4

“Zupa pzgana” (juha po starem posmem recepru) in slanik na

prepecenem “pan di sore™ (koruzin kruh - zag&itena jed Slow Food)
1.50
L2054

Jaice gourmet in belusi
(belusey mus v jaicni lupini. Sparglii, prepeli¢ino jai¢ece in hrustljava pancera)

1L.50

253

Marmelade. med. zelenjava, disave. zelisca. jajca in narezek

prihajajo iz druzinska kmetije » Devetak Sarax

\ kuhinji uporabliamo razlicne vrsee BIO molse iz kmetij Furlaniie Julijske Krajine.

Poleg tega uporabliamo tudi jajca elologke pridelave - s kodo O.

ALERGENE - Zita, 2 - Jajea, 3 - Mleke, 4- Riba, 5 - Raki, - Mehkuzci, 7-Soja. & - Zekena,

9 - Gordica, 10 - Sezam, - Arasidi, 12 - Oreski, 13 - Zveplov dioksid, 14 - Vol bob
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Tople Jedi
... pa bo lep uspch imclo!

Kremna beluSeva juha 7 “gricsovim njokecem®, nas kefir

in pomladanskimi kalcki

150 (v
[L2.5.8
“Snidjcno testo™ - cmoki iz ku}'lzmcga, testa 7 zajcevim ragujem,

komarccek in dimlicna skuta
12.00

15,813

Rizota Carnaroli z diSavicami., pok'lco (Iepnica) in belusi
12.00 (v;

4819
Palacinkini rezanci s “Pestat di Fagagna™ (zaditena jed Slow Food: mieta

slanina 7 zclenjavo. disavicami in zacimbamiy in krema rdecih ¢cbul iz

Cavassa (zascitena jed Slow IFood)
13,00

123013
Fuzi s klobaso in sirom Jamar
(kravii sir staran v kragki jami kmetije Zidari¢ Dario iz Praprota. TS)
15.00
Rezanci z moko iz tropin oslavske Rebule oacinow,

supeta (kokosja omaka), hrustliavi speck in majaron
15.00

L2381

Ceimare kako alergijo, ste vegerarijanei. vegani ali morda sledite posebni dict

ic mogode nekatere kroznike prirediti za vase potrebe.
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Glavne Jedi

Ko si Ze na pravi poti, naj potem te ni€ ne moti.

[Kroznilk sirov iz nase dezele 7z marmeladami in medom
14.00 (v

B9 120130

Paprikin zavitck polnjen 7 zelenjavicami. sczam in salsa iz jajéeveey

+.00 (v
3.8.9.10

Tradicionalna polenovia (riba prihaja iz otoka Rest- 1ofoten na

Norveskem - uvaza in tolée Christion Zoratto Mlina Zoratto) po receptu

nonc Zute, s polento, slanilkom in parmezanom Na e povezand sf kahko
18,00 ogledas toléenije
13,4 polenovlee!

Vrdedem vinu s Selelktion Lokanda Devetak« kuhano svinjsko lice,

lcromipir v kozici in ocvrta rdeca Eebula

13.00
8.13

DY prasic (kahan pri nizki temperaturi 577 za 3 ure v rdedem vinu

7 brinovimi jugodami), polenta in slive v'I'cranu s cimetom

18.00
50
V slanini ovita pegatkina prsa. bio zelenjave na pari in pomladne diSave
19.00
503
Kragko jagnjer kimetije Antonic iz Cerovelj (TS) - zadcitena jed Slow Food

in ]\']’()]ﬂpl]’CCI\' S l']lﬂl'll.lﬂ()]ﬂ
2200
EAAE

Tople prikuhe in solata 4.00 Kruhin postrezba 3,00

Valdadu z veliavno zdravsnene zakonodajo ebasno sami zamrmemo svezo jesovino.

“ramrznjeno ol ivoru v - vegetarijunska jed
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PREMIATE
“ TRATTORIE

ITALIANE

NAGRAJENIEE GOSTHNIE TTALLIS

Skupina 17. gostiln Sirom Iealije, ki so nagrajene od Casa. zgodovine in gostov

Gostilng, ki so kraj lkulture in zascite teritorija, kjer se obdeluje in vrednot
lokalne proizvode in proizvajalce. nacing in navade vsch malih »domovi
katerimi ustvarfamo velilo kulinariéno Italijo. V vsch nasih obratih najdctc meni
posvecen toj skupini gostineev, sestavlien s krozniki. ki najbolj predstavljajo

ozemlie. Kjer se Gostilna nahaja.

MENI NAGRAJENIH GOSTILN ITALIE (4 110D1):

/upa; Zgana™ (juha po starem posmem receptu) in slanik na

prepecenem “pan di sore™ (koruzin kruh - zag&itena jed Slow Food)
Rizota Carnaroli z disavicami, pok'lco {Iepnica) in belusi
Paprikin zavitck polnjen 7 zelenjavicami, sezam in salsa iz jajceveey

Tradicionalna sladica: Buhtelni z marmelado

PO oOsERL G45 AL

(57 VRLILCNO S 3. ROZARCIVINA IZ NASHTRRAJEY
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6. HODNI DEGUSTACIJSKI MENI

(meni strezemo za cclotno omizjc)

Zuf: mocnik, kroglica kozje skute s pomladnimi diSavicami in

roznatim poprom. sir Montasio

(skuta kmietije *T.asan ¢ la mussa™ iz Cedada (UD)
IPohani “sTdun™ (sardela) in “liptaucr™ (srednjeevropski sirov namaz)

7 INnCunom iz Kantabri_io. naravnimi ka,prami in fereroni

Kremna beluseva juha 7 “griesovim njokcem®™, nas kefir

in pomladanskimi kalcki

Palac¢inkini rezanci s “Pestat di Fagagna™ (zakitena jed Slow Food: mileta
slanina 7 zelenjavo, disavicami in zacimbamiy in krama rdecih cebul iz

Cavassa (zas¢itena jed Slow 1Food)

V slanini= 34kt ovita pegatkina prsa.
bio zclenjave na pari in pomladne diSave

7Zmrzlina z medom kmetijc »Devetak Sara« sasgt

PoosEpl €KY AL

G 77 VRLIUCNO S ROZARCEN KEASICNE METODEIN 5. ROZARCIVINA

LOKANDA DEVETAK 1870
ZVAMIPRERO SO LET
/ Vb svoMihaela, Brezici. 22 - Sovodnic ob Soci (GO
O481 8872488 - 3310846067 - infodevetali.com - www.devetale.com - Glokandadevetal

nEY
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MENI ZA CEIIAKASE

GLUTEN IFRELS

é AR .E 7 iedmi lahko izberete toplo prikuho ali solaro: Glede nalemi ¢as.
prihajajo vsalk dan v kuhinjo zelenjave in travice iz druzinske kimetije » Deverak Sara«
PPredijcdi
Kroglica kozje skute (kmetije “asan ¢ la mussa™ iz Cedada (UD)
s pomladnimi digavicanmi in roznatim poprom, sir Montasio
Kroznik narczkov in rocno rezan svinjski priut iz nase dezele
“Liptauer™ (srednjeevtopshi sirov namazi 2 inéunom iz Kantabriie. naravnimi kaprami in teteroni
‘ . t / _
Jajce gourmet in beludi (belugey mus v jajcni lupini, Sparglii.

.

prepelicino jajcece in hrustljova panceta)

Primi_Piatti

Kremina belugeva juha, nag ketirin spomladimsk kalcki
Rizota Camaroli 7 digavicami. pok'lco (lepnica) in belui

Testenine za ccliakase (Cakani as najmanj 20 minut ):

- s supeto (kokogja omaka)

- s Klobaso insirom Jamar (kravii sir scaran v kraski jami kimetije Zidaric Dario iz Praprota, TS}
- 7 zajéevim ragujem, komarckom in dimlicno skuto

- Pestat di Fagagna™ (zaséitena jed Slow Food: mleta slanina 7 zelenjovo, disavicami in

zacimbami) in kremo rdecih Sebul iz Cavassa (zasSicena jed Slow Food)

Sccondi Piatti

Kroznik sirov iz nage dezele 7 marmeladami in medom
Paprikin zavitek polnjen 7 zelenjavicami, sczam in salsa iz jaj¢eveey
V rdecem vinu s Sclektion Tokanda Devetak« kuhano svinjsko lice, kromipir v kozici in
ocvrta rdeca Sebula
Divii pragic (kuhan pri nizki temperatuni 57 za 3 ure v idedem vinu
7 brinovimi jagodamiy in slive v Teranu s cimetom
V slanind ovita pegatking prsa, bio zelenjave na pari in pomladne digave
\

Kragko jagnje kmetije Antonic iz Cerovel (T8 - zagirena jed Slow Food

/

in krompir¢elk s timijanom

Nudimo tudi nekatere sladice brez glutena.

Odgovorna GABRIELEA COTTALI DENVTETAR
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SLADICI

Sladkosncdnez:

kdor nikoli ne prelozi za jutri,

lkar lahko danes poje.

Tradicionalna sladica: “Buhtelni™
(sladlsi krah nadevan z manmelado SARAE)

1.2.5

PPecivo s hruskami in orchi (po starem receptu Giannija Coscttija)

L2512013

Zmrzlina 7z belo ¢okolado in medom kmetije saiaE €

L2

Tirime Su - Coppa Vetturino™

(izvimi recept sverovno znancega Tiramisuja po zamisli kuharja Maria Cosola iz leta 1935)

L2514

Cokoladna hladna juha (55%). sladoled in smetana

[ENS

ILahka ¢okoladna rorta 7 ingverjem in malinovo kremo (brez jaic in lakeoze) €

1
¢ 7,00
Pnevni sorbet s svezim sadjcm (brez laktoze) G

¢ 5,00

Sladice, sladolede in sorbete pripravliamo sami
C Jedbrez glutena
Kmetija Deverak Sara
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Pri nas doma

Pogrnjena tu miza
te tiho, nezno vabi.
Druzinski kraski hram
prijateljsko ti pravi:

Prekini vsaj za malo
hrup stalnega hitenja,
probleme in teZave
vsakdanjega Zivljenja.

Ustavi se v koticku
mirnega pocitka,
privosci si trenutek
okusnega uzitka.

Naj rujno krasko vince
zi vname resno lice,
domaca pristina jed

odkrije nas ti svet.

Selinka iz davnih dni...
pecivo Ze disi...
prsut in kruh vsak dan
pa spremljata teran...

Car tisocih okusov
naj se ti tu odpre!
Prijaznost in lagodnost
prevzame ti srce!

Ko vrnil se bos spet
v tvoj vsakdanji svet,
ne zabi ta nas kraj
in vrni se se kdaj...

Doriana



