
 

Entree di benvenuto 
 

Il vasetto invernale: crema di zucca, ricotta fresca di produttori locali,  
spuma al latte di mandorle e amaretti 

 
Purea di fagioli di San Quirino (presidio Slow Food)  

con il cotechino salsa al kren e cavolo al kümmel  
 

Friûl: polentina del Molino Zoratto di Codroipo - UD,   
formadi frant e pitina (entrambi presidi Slow Food)  

 
Riso Carnaroli con cime di rapa ed erborinato di Aviano  

 
SECONDI A VOSTRA SCELTA: 

Guancetta di maiale brasata 3h al vino Terrano (Selektion Lokanda Devetak),  

cipolla rossa di Cavasso fritta e patate in tecia 
 

          Il tradizionale baccalà  della nonna Žuta (stoccafisso del' Isola di Røst– Lofoten, 
Norvegia – importato e battuto da Christian Zoratto del Molino Zoratto),  

polenta, acciuga e parmigiano 
 

Verdure bio a vapore 
 

Lingua di scottona e nervetti all'aceto, mostarda e senape 
 

Supeta natalizia: cappone in sugo alla maggiorana e patate 
 

Intermezzo dolce 
 

Dolce di Natale: bela potica – gubana bianca con mandorle 

 
Caffè e digestivo 

 
€ 80,00 a persona tutto compreso 

 
(Vino a scelta bianco rosso dolce da una lista di vini selezionati dalla nostra cantina) 

 
 N.B. Il menu potrebbe subire qualche modifica 

 
  



 
Dobrodošlica  

 
Zimski lonček: bučina krema, sveža skuta lokalnih proizvajalcev,  

pena iz mandeljnovega mleka ter piškoti “amaretti” 
 

Pire fižolov iz San Quirina (zaščiten pridelek Slow Food) s kožarico,          
hrenova salsa in zelje s kimljevcem 

 
Friûl: polentica (mlina Zoratto  iz Codroipa - UD),  

sir “formadi frant” in “pitina” (furlanska ovčja salama)  
Le-ti dve jedi sta zaščitena izdelka Slow Food 

 
Rižota Carnaroli z repinim zelenjem in Avianskim modrim sirom  

 
GLAVNE JEDI NA IZBIRO: 

V teranu »Selektion Lokanda Devetak« kuhano svinjsko lice, 
krompir v kozici in ocvrta rdeča čebula iz Cavassa 

 

Tradicionalna polenovka po receptu none Žute (riba prihaja iz otoka Røst– Lofoten na 
Norveškem – uvaža in tolče Christian Zoratto Mlina Zoratto),  

s polento, slanikom in parmezanom 
 

Bio zelenjave na pari 
 

Goveji jezik, živci v kisu,  mostarda in grenčica 
 

Božična supeta: kopun v omski z majaronom in krompirejm 
 

Sladki odmorček 
 

Božična sladica: bela potica 

 
Kava in likerček  

 
€ 80,00 po osebi vključno z vinom in vodo 

(Vina – bela, rdeča in sladka – bodo na izbiro iz mini karte, ki je trenutno še v pripravi) 
N.B. Na meniju bo lahko prišlo do kake majhne zamenjave 

 


